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Eine Genussreise

Die Region entdecken —
Genuss fiir Genuss

ZWiSChen Wein und Scannen Sie den Rund um Florenz offenbart sich die Kiiche von der Region: auf den
. R nd v(\}gﬂl(é%dsie e Wochenmaérkten, bei Olivenél- und Weinfesten und anhand
B]_O —LandertSChaft nichstes Erlebnis! traditionelle Rezepte, die von Generation zu Generation weiterge-

geben werden.

Vom florentinischen Lampredotto iiber den Peposo aus Imprune-
ta und den Bardiccio aus der Valdisieve bis zum frisch gepressten
Olivendl aus Reggello: Jeder Geschmack erdffnet einen Zugang zu
Orten, Geschichten und lokalen Kulturen.

gebiet des Chianti DOCG mit den beiden
Unterzonen Chianti Colli Fiorentini und
Chianti Rufina.

lorenz und Umgebung gehoéren zum Anbau-
F Die Gemeinden von Florenz und Umgebung

Die Tourismusregion Florenz und Umgebung umfasst folgende Gemeinden:
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Der Chianti Colli Fiorentini umfasst Fiesole, Lastra a
Signa, Impruneta, Bagno a Ripoli, Rignano sull’Arno,

Figline e Incisa Valdarno, Pelago, Pontassieve und ihre Traditionen zu entdecken.
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€1nen Tell dES Gemelndegeblets von Reggello' Firenze Scandicci Bagno Rignano Lastra Fiesole . .
a Ripoli sul’Arno a Signa destinationflorence.com
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diLonda Pontassieve di Rufina Vaglia di Signa Pelago
e - & e ’ D as kulinarische Angebot eréffnet einen
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; H N ﬁ {g‘ x , Zugang zu einer Region. Ihre Aromen

lassen handwerkliches Konnen und

Der Chianti Rufina, die kleinste Unterzone des Chian-
ti, erstreckt sich entlang des Sieve-Tals zwischen
Hiigeln und den zum Apennin hin gelegenen Héhen-
ziigen. Auch die Weine des Pomino DOC werden hier
erzeugt.

Die Region umfasst auBerdem drei Bio-Regionen: in
Fiesole, in Calenzano und im Gebiet zwischen Firen-

ze, Signa und Lastra a Signa. Die dortigen Bio-Betrie- Comune di Comune di Comune di Comune Comune di Comune di ' — ; it ;
be arbeiten in einem Netzwerk zusammen, um die Calenzano Figl\i/nlede Incisa . Sesto %i‘ Campi Impruneta Reggello : r . gemeinsame Traditionen lebendig werden.
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Ressourcen nachhaltiger zu nutzen.

. , - dem Land, mit der Arbeit der Menschen vor Ort.
Destination Florence ist das offizielle Portal, um Florenz und Umgebung zu ) ) )
entdecken: Hier finden Sie Erlebnisse, Routen, Veranstaltungen und Orte zum Alltagserinnerungen an gemeinsame Mahlzeiten, an

Erkunden. Eine Anlaufstelle fur die Reiseplanung und fur einen authentischen Blick . . Ernten, an kleine Laden und an lokales Handwerk.
auf die Region — aus der Perspektive der Menschen, die hier leben. \

I i Jeder Geschmack erzahlt von der Verbundenheit mit

Scannen Sie den QR-Code und
entdecken Sie die kulinarischen

Spezialitdten jeder Gemeinde Eine Reise durch Produkte, Gerichte und Brauche, die

SN regione Toscana 5 TOSCANA visitTtuscany - ' e dazu.e.inléidt, die Gemeinden rupd um F.l.orenz iiber die
% PROMOZIONE TURISTICA I Traditionen kennenzulernen, die sie pragen.

In Zusammenarbeit mit




